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Von der Küche bis zum Kunden
       (nach HACCP/DIN 10508)

Qualität vom Marktführer
für mobile Heißhalte-Systeme

Eine für alles.. .
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Menü-Heizplatte Typ: cabo 53/100

Qualität vom Marktführer

Menü-Heizplatte Typ: cabo 53/100

Qualität vom Marktführer
für mobile Heißhalte-Systemeka
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Die Heißhaltung ist gesichert:

Garantie:
24 Monate

Elektrische Daten:  Spannung:  230 Volt ~ 
    Stromaufnahme: 0,45 Ampere
    Leistung:  100 Watt
    Schutzklasse:  I
    Schutzart:  IP66

Abmessungen:   53cm x 20cm x 0,8cm

Anschlusskabel:  150cm

Garantie:   24 Monate

Nach dem Abfüllen
in der Küche

Auf dem Transport zum Kunden
im Lieferfahrzeug
(. . .macht der Wechselrichter aus 
12 Volt 230 Volt)

Steckdose

Nach der Auslieferung 
beim Kunden
(. . .wieder in Steckdose stecken)

Steckdose

72°C 72°C 72°C



Wechselrichter
für die mobile Versorgung
im Lieferfahrzeug

Speisen in Thermobox 
mit  Heizung

Speisen in Thermobox 
ohne  Heizung

. . . nur Qualität überzeugt!

Was wollen 

         Sie mehr?

Die cabo Menü-Heizplatte 53/100 ist eine optimale Plattform 
für das Warmhalten von Speisen nach HACCP.
Preis-Leistung und Qualität „made in Germany“ sprechen für sich.

Einfache Handhabung. 
Ohne Vorheizen in Ihre Thermobox unter die Menüschalen legen.
Stecker einstecken und fertig. 
Automatische Temperaturregelung der Speisen auf 72°C. 

Referenzen

. . .über 60.000 Portionen
    werden täglich 
    mit unseren
    cabo-Systemen ausgeliefert Geprüfte Qualität

Die Vorteile auf 
einen Blick

Automatische Temperatur-
regelung der Speisen auf 72°C

Kein Vorheizen! 
Stecker einstecken und fertig

Problemlose Handhabung

Ultrafl ach und ultraleicht

24 Monate Garantie

. . . und schnitts icher

Nur für den gewerblichen Einsatz


